
 

SITUATION GÉOGRAPHIQUE : à cinq kilomètres de 
Saint-Emilion, sur la commune de Saint-Sulpice de Faleyrens  
 

Superficie :  5 hectares  
 

Encépagement : 100 % merlot  
 

Etat du vignoble : vignes d’une quarantaine d’années 

environ plantées à forte densité sur des terres gravelo-
sablonneux. 
 

Vinification : Traditionnelle avec longues macérations et 

délestage  systématique  ainsi    qu’une    maîtrise    des    
températures.  
 

Œnologue Conseil :  Nicolas Guichard, Président de 

l’Association des Œnologues de Bordeaux 
 

Conduite de la vigne: maîtrise des rendements lors 

des travaux de taille en guyot simple, effeuillage, contre-
ébourgeonnage,   enherbement   naturel…     Agriculture 
raisonnée 
 

Degustation : Avec ses subtiles notes de fruits rouges, le 

millésime 2012 développe également au nez des arômes de 

sous-bois. En bouche, soyeux et rondeur caractérise ce vin 

déjà prêt à boire. 
 

Accords avec les mets :  le Château Haut-Durandet  

pourra accompagner les plats en sauce tels une blanquette 
de veau mais également une viande rouge braisée. 

Château Haut Durandet  
Cuvée Haut Durandet  
 

A.O.C BORDEAUX SUPERIEUR  

 

SCEA BOGENEZ CADARBACASSE— Château Moulin de Beauséjour—33420 SAINT JEAN DE BLAIGNAC  

Olivier CADARBACASSE—Tél : 05 57 84 55 71 / 06 16 38 26 89  

e-mail : contact@moulindebeausejour.fr  


