
 

SITUATION GÉOGRAPHIQUE : à 5 km de Saint-Emilion, 
sur la commune de Saint-Jean de Blaignac, en bordure  de  
Dordogne 
 

Superficie : 2 hectares  
 

Encépagement :   50% Merlot, 50% Cabernet franc. 
 

Etat du vignoble :  vignes d’une quarantaine  d’années 

environ plantées à forte densité sur des terres argilo-calcaires . 
 

Vinification : Macération courte et dégustation régulière 

pour obtenir une couleur soutenue souhaitée.  
 

Conduite de la vigne : maîtrise des rendements lors des 

travaux de taille en guyot simple, effeuillage, contre-
ébourgeonnage,  enherbement naturel… Agriculture raison-
née. 
 

Dégustation : A l’œil, un rose intense avec des reflets bril-

lants et très lumineux. Au nez, une palette aromatique gour-
mande de fruits rouges et acidulés avec des notes de bonbons 
anglais. En bouche, peu d’acidité avec pourtant beaucoup de 
fraîcheur et sensation très agréable en finale. 
 

Garde : 2 à 3 ans  
 

Accords avec les mets : Barbecues, pizzas, fruits de mer 

mais aussi et surtout en apéritif.  

Château Moulin de Beauséjour 
Bordeaux Rosé 
 

A.O.C BORDEAUX ROSÉ 
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